Z

PER COMPARTIR ARROSSOS | FIDEUS CARNS
AM' j 2 or'S ’A,'.P 2 o1 Ders
CUCA DE CEBA CARAMELL'TZADA mnim < persones reu per persona STEAK TARTAR DE VEDELLA 26,40
| FOIE 1490 ARRDS BRUT (TEMPORADA) ® oo O
11 9 FILET DE VEDELLA A LA BRASA 27,90
COCA DE TRAMPO, FORMATGE DE ARROS DE PEIX | MARISC 16,50 ENTRECOT DE VEDELLA A LA BRASA 23,00
ﬁ‘g“: | PESTO 1490 7189|101l GALTES DE VEDELLA AMB VI NEGRE 23,00
LLAUNA MIXTA DE CARN | MARISC 1840 N
AU LGRS CL)E 819110 PORCELLA ROSTIDA DE PORC NEGRE
SARDINES ® 14,90 MALLORQUI (TEMPORADA) & % 32,70
1110 |11 LLAUNA DE SIPIA | POP 19,50 9
FRIT DE POP 1900 57, 'g“fgel“‘{gb tintafallioli PORCELLA ROSTIDA DE MALLORCA 4 # 27,70
7 9
. LLAUNA DE VERDURES DE TEMPORADA 17,00 COSTELLAM DE PORC NEGRE AL FORN
FRITHALLDRGUT = 280 3194 AMB LA NOSTRA SALSABB) ® % 26,50
FRIT DE PORCELLA ESTIL TRAFFIC ® % 14,80 ; ; 11219]M
' FIDEUA A LA LLAUNA DE BACALLA |
: ESPINACS ESCALOPA DE VEDELLA DE LLET
CALAMARS A L'ANDALUSSA 16,90 18,50 A LA VIENESA Al
17 3171819110 112161 '
CALAMARINS 1500  ARROS A LA LLAUNA DE LLAMANTOL ~ s.P.M.  ESPATLLA DE ME ROSTIT AMB
117 89110 EL SEU SUC & 27,90
GAMBES AMB ALLADA 17,00 U
811 ALBERGINIES FARCIDES DE CARN & 16,50
Extres per a Llaunes 1141
CROQUETES DE FORMATGE DE CABRA ENTRECOT TRINXAT racié 700
| ESPINACS 13,50 ' CARNS SELECCIONADES S.P.M.
112(6 4 CALAMAR A LA PLANXA racio 8,00 Demanau al cambrer
CROQUETES DE POLLASTRE DE CAMP 13,50 Totes les nostres carns van acompanyades
12 de patato i verdures saltejades
CROQUETES MIXTES 13,50
1121711 POSTRE
PapagéS, olives i allioli de la casa 240€ p E I X TIRAMISL] D!ENSAIMADA AMB SALSA
. DE XOCOLATA & 8,00
LLOM DE BACALLA GRATINAT AMB 112161
ABIREES < 2700 GATG AMB GELAT D'AMETLLA & 7,00
112110 sense gliten
LLOBARRO A LA PLANXA 21,90 §T|R£L:JEE$L T
. ¢ denatates i v . 7,40
PASTES | ENTRANTS gnll:)wpurc depatates iverdura amb salsa de vainillai gelat de panses
11246
AMANIDA TRAFFIC # 16,80 TARTAR DE SALMO AMB ALVOCAT 19,00 PASTIS DE FORMATGE TRAFFIC % 7.90
1124 1131011 11216
AMANIDA DE BURRATA, TOMAQUET CALAMARS FARCITS DE CARN 19.50 IEEILIATS | SORBETS DE TEMPORADA
| ALFABAGUERA 17,50 olla 3,60
, 114171891011 21416
CANELOD D'ANEC # e~ TATAKI DE TONYINA 28,50 PUDING DE BROSSAT 7,00
pasta fresca farcida de carn 31819101 2|6
amb salsa de bolets
11216191 Guarnicions extra Les Nostres Salses
NYUQUIS ) 15,90 PATATES FRITES 11 3.90pp | PEBRE
saltejats amb pesto, tomaquets secs i 2191 220
formatge de Ma6 ENSA’LADA VERDA 11 3,90pp BROU DE CARN ALVI
112]4]16 4 PURE DE PATATA 2 3.90pp | 911 2,20
SPAGHETTINI AMB GAMBES | MUSCLOS 20,00 PATATA GRATINADA 2 390pp | LA NOSTRA BBQ TRAFFIC
113171810 g[n 2,20
Al-lérgies o intolerancies alimentaries : 1 Cereals amb o , , N
gIUtegs | 2 Lactis | 3 Soia | 4 F. Closca | 5 Sesam | 6 Ous 4 Plats trad|C|pnaIs de cuina maIIorqu[na 7 Veggtar|a Preuls ‘
7 Mol-luscs | 8 Crustacis | 9 Api | 10 Peix | 11 Sulfits * Plats exclusius del restaurante Traffic 44 \ega amb IVA inclos




Z

PARA COMPARTIR ARROCES Y FIDEOS CARNES
Minim 2 personas . Precio per persona
COCA DE CEBOLLA CARAMELIZADA ! rer STEAK TARTAR DE TERNERA 26,40
YFOIE ® 1490 ARROZ BRUT (TEMPORADA) # oo O
11 arroz caldoso con carne SOLOMILLO DE TERNERA A LA BRASA 27,90
COCA DE TRAMPO, QUESO DE CABRA 9 ENTRECOT DE TERNERA A LA BRASA 23,00
124 718181101 AL VINO TINTO 23,00
COCA DE PIMIENTOS ASADOS CON LLAUNA MIXTA DE CARNE Y MARISCO 1840
SARDINAS & 14,90 81910 LECHONA ASADA DE CERDO NEGRO
1110 | 11 MALLORQUIN (TEMPORADA) 4 % 32,70
T LLAUNA DE SEPIAY PULPO 19,50 9
19,00 : ol
; A ol LECHONA ASADA DE MALLORCA % 27,70
; 9
FRITO MALLORQUIN & 12,80 LLAUNA DE VERDURAS DE TEMPORADA 17,00 COSTILLAR DE CERDO NEGRO AL HORNO
FRITO DE COCHINILLO AL ESTILO 3|922 CON NUESTRA SALSA BBQ # « 26,50
AL o AN AL N :EflsiAlL?]IlI?LECHAL A LA VIENESA 24,00
CALAMARES A LA ANDALUZA 16,90 ; Ejp'g“?sm 1850 e '
17 7819 PALETILLA DE CORDERO ASADO
CHIPIRONES 15,90 ARROZ A LA LLAUNA DE BOGAVANTE S.P.M. ENSUJUGD & 27,90
117 819110 g|mn
BERENJENAS RELLENAS DE CARNE# 16,50
gAlh:I1BAS AL AJILLO 17,00 Extras para Llaunes 11411
ENTRECOT TRINCHADO racion 7,00
CROQUETAS DE QUESO DE CABRA'Y CARNES SELECCIONADAS S.P.M.
ESPINACAS 13,50 CALAMAR A LA PLANCHA racion 8,00 Salfaimmel] EameTs
12l6 4 Todas nuestras carnes van acomparniadas de
CROQUETAS DE POLLO CAMPERO 13,50 patato y verduras salteadas
1|2
CROQUETAS MIXTAS 13,50 POSTRE
112711
o PESCADO TIRAMISU DE ENSAIMADA CON SALSA
Pan payés, aceitunas y alioli de la casa 2,40€ DE CHOCOLATE 8,00
LOMO DE BACALAO GRATINADO 112161
SULEIRARALILEI 700" GATG CON HELADO DE ALMENDRA @ 7,00
112110 sin gluten
21416
LUBINA A LA PLANCHA 21,90
pASTAS Y ENTRANTES con puré de patatas y verduras STRUDEL DE M_ANZANA 7,40
2110 con salsa de vainillayhelado de pasas
ENSALADA TRAFFIC # 16,80 ; , 1121416
1124 TARTAR DE SALMON CON AGUACATE 19,00 TARTA DE QUESO TRAFFIC # 7.90
ENSALADA DE BURRATA, TOMATE T3]l M2
Y ALBAHACA 1750  CALAMARES RELLENOS DE CARNE 19,50  HELADOSY SORBETES DE TEMPORADA
bola 3,60
2 11417]18[9]10]11 21416
CANELON DE PATO 17,90 TATAKI DE ATUN 28,50 PUDIN DE REQUESON 7.00
pasta frescarellena de carne
con salsa de setas 318191101 216
11216]19M
NoQuis 15,90 Guarniciones extra Nuestas Salsas
salteados con pesto, tomates secos PATATAS FRITAS 11 3.90pp PIMIENTA
y queso de Mahon 2191 220
1121416 # FNSALADAVERDET *2OPP | 60 DE CARNE AL VINO
SPAGHETTINI CON GAMBAS PURE DE PATATA 2 3,90pp 9 | 1 2,20
Y MEJILLONES 20,00 PATATA GRATINADA 2 390pp | NUESTRA BBQ TRAFFIC
1131718110 9 2,20
Alergias o intolerancias alimentarias 1 Cereales con gluten . , , , ,
2 Lacteos | 3 Soja | 4 F. Cascara | 5 Sésamo | 6 Huevos 4 Platos tradicionales de cocina mallorquina  #  Vegetariano Precios

7 Moluscos | 8 Crustéceos | 9 Apio | 10 Pescado | 11 Sulfitos

& Platos exclusivos del restaurante Traffic

44 \egano con IVAincluido
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TAPAS TO SHARE RICE & FIDEUA MEAT
Minimum 2 people. Price per person
CARAMELIZED ONION AND FOIE PeopE THEEPEE BEEF STEAK TARTARE 26,40
“COCA" & 1490 ARROZ BRUT (SEASONAL) oo O
11 traditional Mallorcan soupyrice with meat GRILLED BEEF TENDERLOIN 27,90
“TRAMPO COCA" WITH GOAT CHEESE 9 GRILLED BEEF ENTRECOTE 23,00
AND PESTO 1490 SOUPY RICE WITH FISH AND SEAFOOD 16,50 prer CHEEKS IN RED WINE i00
124 718191101 i
“COCA” WITH GRILLED RED PEPPERS MIXED LLAUNA WITH MEAT ROAST SUCKLING PIG MALLORCAN
AND SARDINES % 14,90 AND SEAFOOD (PAELLA) 18,40 BLACK PORK (SEASONAL) 4% » 3270
1110 | 1 81910 9
OCTOPUS “FRIT" ® 19,00 SEPIA AND OCTOPUS LLAUNA (PAELLA) 19,50  ROAST SUCKLING PIG FROM
panfricd octopus, potatoes & vegetables black rice with squid ink and aioli MALLORCA & * 27,70
7 Ll gVEN ROASTED MALLORCAN BLACK PORK
MALLORCAN “FRIT" 12,80 -
panfricd offalwith potatoes & vegetables SEASONAL VEGETABLE LLAUNA (PAELLA) 17,00 RACK WITH OUR BBQ SAUCE # # 26,50
3|9 24 112191
%CKUNG PIG “FRIT” - TRAFFIC STYLE COD AND SPINACH VIENNESE VEAL ESCALOPE 24,00
* %89 | LAUNA FIDEUA (NOODLE PAELLA) 50 12161
ANDALUSIAN-STYLE FRIED SQUID 1690  3]7]8]9/10 ROAST LAMB SHOULDER
17 IN ITS OWN JUS # 27,90
LOBSTER LLAUNA RICE (PAELLA) M.P. 9|1
131‘;” SQUID 1590 g|g|10 AUBERGINES STUFFED WITH MEAT % 16,50
11411
GARLIC PRAWNS 17,00 Llauna Extras R T
8|1 = . M.P.
G[:AT T SLICED ENTRECOTE portion 799 | | Pleasoaskyoursmiter
CROQUETTES 13,50 GRILLED SQUID porzion 8,00 All our meat dishes are served with “patato”
11216 # potatoes and sautéed vegetables
FREE-RANGE CHICKEN CROQUETTES 13,50
112 DESSERT
M"éED Ll 1350 FISH ENSAIMADA TIRAMISU WITH
12]7]1 CHOCOLATE SAUCE # 8,00
Country bread, olives and homemade aioli \[I;\IF:?FTIIEII.\TLEIDAEI[I;DPIEEIPNER - 112]6|M
Z10¢ : 2 2700 «GATO" WITH ALMOND ICE CREAM 4 7,00
112110 gluten free
2146
GRILLED SEA BASS 21,90
STARTERS & PASTA with mashed potatoes and vegetables APPLE STRUDEL L 7,40
2110 with vanilla sauce and raisin ice cream
TRAFFIC SALAD % 16,80 11246
1124 SALMON TARTARE WITH AVOCADO 19,00 TRAFEIC CHEESECAKE % 7.90
BURRATA SALAD WITH TOMATO HEARUIRL 11216
AND FRESH BASIL 17,50 SQUID STUFFED WITH MEAT 19,50 SEASONAL ICE CREAMS AND SORBETS
2 11417189101 ;‘l"zll’ﬁ o0
DUCK CANNELLONI # 17,90
fresh pasta filled with meat TURATATAKS —— RICOTTA PUDDING 7,00
served with mushroom sauce 31819101 2|6
112161911
GNOCCHI 15,90 Side Dishes Our Sauces
sautéed with pesto,’sun-dricd FRENCH FRIES 11 390pp | PEPPERCORN SAUCE
tomatoes and Mahon cheese 2191 220
12]416 4 CREEN SALADT *2OPP | MEAT JUS WITH WINE
SPAGHETTINI WITH PRAWNS MASHED POTATOES 2 3,90pp | 9|11 2,20
AND MUSSELS 20,00 GRATINATED POTATOES 2 3,90pp OUR TRAFFIC BBQ SAUCE
113171810 g|n 2,20

Food allergies and intolerances: 1 Cereals with gluten | 2 Dairy
products | 3 Soy | 4 Nuts | 5 Sesame seeds | 6 Egg | 7 Shellfish
(molluscs) | 8 Shellfish (crustaceans) | 9 Celery | 10 Fish | 11 Sulphites

« Traffic's own exclusive dishes

% Traditional dishes from Majorcan cuisine

4 \Vegetarian Prices include
A4 \egan VAT
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TAPAS & ZUM TEILEN REIS & FIDEUA FLEISCH
Mindestens 2 Personen. Preis pro Person
MALLORQUINISCHE COCA MIT ! BEEF STEAK TARTARE 26,40
KARAMELLISIERTEN ZWIEBELN UND ARROZ BRUT (SAISONAL) ® 1290 0T
GANSELEBER 1490  Traditionelle mallorquinische GEGRILLTES RINDERFILET 27,90
H , Reissuppe mit Fleisch GEGRILLTES RINDERENTRECOT 23,00
MALLORQUINISCHE COCA MIT TRAMPG ;
ZIEGEN KASSE UND PESTO & 1490  REISSUPPE MIT FISCH UND ﬂ'"DE“BACKC”EN IN ROTWEIN 23,00
1124 MEERESFRUCHTEN 16,50
71819110 |11 SPANFERKEL VOM MALLORQUINISCHEN
MALLORQUINISCHE COCAMIT ® SCHWARZSCHWEIN (SEASONAL) #® % 32,70
GEGRILLTER PAPRIKA UND SARDINEN 14,90  GEMISCHTE LLAUNA MIT FLEISCH g
1110 |1 UND MEERESFRUCHTEN (PAELLA) 1840 \MALLORQUINISCHES SPANFERKEL @ % 2770
OKTOPUS “FRIT" 4 00 818110 g
Gemiisepfanne mit Oktopus und Kartoffeln LLAUNA MIT SEPIA UND OKTOPUS (PAELLA) 19,50  RIPPCHEN VOM MALLORQUINISCHEN
7 Schwarzer Reis mit Aioli SCHWARZEN SCHWEIN MIT BBQ-SAUCE
MALLORQUINISCHES “FRIT" 4 1280 _21718[8110 17279 Ii 26,50
(lemi’mep['a]memillnnereienun(lKarlol]'e]n LLA N A MIT AI NAI.EM EM E PAELLA
UNAMIT SAISONALEM GEMUSE (PAELLAY 17,00\ e\ b SeHNITZEL VM CALB 24,00
SPANFERKEL “FRIT* - TRAFFIC ART 3|9 44 1121861
Y x 1480 || AUNA-FIDEUA MIT KABELJAU GEBRATENE LAMSCHULTER % 27,90
TINTENFISCHRINGE ANDALUSISCHE ART 16,90  UND SPINAT (NUDEL-PAELLA) 1850 9|11
17 317181910 GEFULLTE AUBERGINEN # 16,50
BABY-TINTENFISCHE 1590 LLAUNA-REIS MITHUMMER (PAELLY)  mp, 41T
117 -
818110 AUSGEWAHLTE FLEISCHGERICHTE M.P.
GARNELEN MIT KNOBLAUCH 17,00 Bitte fragen Sie unser Personal
8l Personalisieren sie ihre llauna ; ; ; i
; R Alle Fleischgerichte mit Patato-Kartoffeln &
KROKETTEN MIT ZIEGENKASE UND GESCHNITTENES ENTRECOTE Portion 7,00 Gemiise.
il 1350 | GEGRILLTER TINTENFISCH portion 8,00
112|164
:(lﬂgKETTEN VOM FREILANDHUHN 13,50 DESSERT
GEMISCHTE KROKETTEN ss0 FISCH ENSAIMADA-TIRAMISU MIT
1 | ) | 7 | 11 . SCHOKOLADENSAUCE % 8,00
KABELJAUFILET JBERBACKEN 1121861
éc;rlodlé‘rot, Oliven und hausgemachte Aioli MIT AIOLI UND PAPRIKA # 27,00 “GATG” MIT MANDELEIS 7,00
S 112110 Glutenfrei
2146
GEGRILLTER WOLFSBARSCH 21,90
9 | 10 mit Vanillesauce und Rosineneis
TRAFFIC SALAT % 16,80 112]4]6
1124 LACHS-TATAR MIT AVOCADO 19,00 TRAFFIC CHEESECAKE 7.90
BURRATA-SALAT MIT TOMATEN T3]l - M2
UND BASILIKUM 1750 TINTENFISCH MIT FLEISCH GEFULLT 19,50 ?(AIEEUZNALE EISCREMES & SORBETS o
2 11471819101 21"3°|8 '
ENTENCANELONT 1790 THUNFISCH-TATAKI 28,50
frische Pasta mit Fleischfiillung ’ RICOTTA-PUDDING 7,00
mit Pilzsauce 3 | 8 | 9 | 10 | 1 2 | 6
11218691
GNOCCHI 15.90 Beilagen Unsere saucen
mitPesto, getrockneten Tomaten POMMES FRITES 11 3.90pp | PFEFFERSAUCE
und Maho6n-Kiise - 2191 220
1121416 GRUNER SALAT T >0PP | FLEISCHIUS MIT WEI
SPAGHETTINI MIT GARNELEN KARTOFFELPURE 2 3,90pp 9 | 1 2,20
UND MUSCHELN 20,00 KARTOFFELGRATIN 2 390pp | UNSERETRAFFIC BBQ-SAUCE
113171810 9 2,20
Allergien oder Lebensmittelunvertraglichkeiten: 1 Glutenhaltiges Preise

Getreide | 2 Milchprodukte | 3 Soja | 4 Schalenfrichte | 5 Sesam |
6 Ei | 7 Weichtiere | 8 Krustentiere | 9 Sellerie | 10 Fisch |11 Sulfite

% Traditionelle gerichte der mallorquinischen kiiche #  Vegetarisch
* Exclusive Gerichte des Restaurant Traffic

einschlieplich
A4 \egan VWSt




